Cer‘ti_fication iISO 22900

La qualité a une importance capitale dans le secteur agro-alimentaire.
La sureté et la qualité des aliments fait I'cbjet d'attentions particuliéres
tant de la part des consommateurs et des associations écologiques que
des organismes de contrdle. Tous attendent, aujourd’hui, des
industricls de I'agro-alimentaire et de tous les acteurs de la filiére, des
mesures concrétes et transparentes pour mieux maitriser les risques
liés & la sécurité atimentaire et pour produire des aliments sains, Avec
la certification iSO 22000, vous vous conformez aux exigences
réglementaires européennes, répondez aux attentes de vos clients et
partenaires en matidre de sécurité alimentaire ef bénéficez d'un
certificat reconnu a llinternational.

mise en place d'un Systéme de Management de la Sécurité Alimentaire
(SMSA) selon les exigences de la norme internationale 1S0 22000. Elle
est basée sur le systéme HACCP, conformément & l'article 4 de la
Réglementation sur PHygiéne alimentaire ef est couplée & une
approche d'amélioration continue. Son cbiectif : donner aux acteurs de
ia filiere agro-alimentaire un outll de management performant pour la
maitrise des risques inhérents a fa séeurité des aliments. L'1SO 22000
établit des exigences d'organisation qui peuveni étre intégrées aux
exigences de FISO 9001.
Elle met également {'accent sur les compétences du personnel et sur la
recherche continue d'informations concernant la qualité des produits.
La cerification sur la base de celte norme reconnue internationalement,
vous permet de meitre en place des moyens de contrble pour une
meilleure gestion des dangers et des risques et de prouver & vos clients
que vos produits sont surs et sains.

Vous garanfissez la mise sur le marché de produits sirs en
répondant aux attentes réglementaires des autorités de contrle.
Vous valorisez votre engagement auprés des clients et des
consommateurs mais aussi auprés de vos partenaires, qui disposent
d'une garantie de qualité supplémentaire en choisissant vos
produits. Votre compétitivité et votre image de marque sont ainsi
renforcées.

Vous mettez en place un oulil de management interne performant &
qui permet d'améliorer continuellement vos performances en §
matiére de sécurité alimentaire, de gagner en transparence et de §
former votre personne! selon des exigences précises.

La certification 1SO 22000 s’adresse & tous les organismes impliqués
dans la chaine alimentaire quelgue soit leur taille et qui souhaitent
mettre en place un systéme permettant de fournir en permanence des
produits agro-atimentaires s0rs. Sont concernés : les producteurs
agricoles, les fabricants de produits alimentaires, les producteurs
d'aliments pour animaux, les transporieurs, les distributeurs, les
organismes de stockage, les points de ventes et les restaurateurs. Elle
concerne aussi les organismes qui travaillent pour ce secteur d'activité.
Pauvent ainsi également prétendre & cette cerification, par exemple,
les fournisseurs d'emballages ou d'équipements




